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Züppa di Porr, Costi n e Büscion dall‘Alp Cresmino
Lauch-Cappuccino, Crosti ni und Cresmino Alpgeisskäse

Peti te Arvine 2005 & 2013, Serge Roh, Vétroz (VS) / CHF 25.- (2013)
°°°

Tatar di Cervo, Fünc Porcin Crudo, Bagna Càuda
Hirschtatar mit rohen Steinpilzscheiben an Sardellencrème

Scinti lla 2009, Azienda Mondo, Giorgio Rossi, Sementi na (TI) / CHF 22.-
Il Moro 2012, Castello di Morcote, Vico Morcote (TI) / CHF 22.50

°°°
Ravioli di Zücca, Sciüma di Fünc, Cognac Castegn

Kürbis-Ravioli an Champignonschaum und Cognac-Kastanien
Balin 2000 & 2010, Canti na Kopp von der Crone-Visini, Barbengo (TI) / CHF 49.- (2012)

°°°
Duo di Vitello, Filett o e Guancia, Salsa Merlot Sopra Ceneri, Pevar Valle Maggia

Pürre di Sedano e Perseghit Trifoladi
Zweierlei vom Kalb (Filet und Bäggli) 

an Merlot-Jus, Valle Maggia-Pfeff er und Sellerie-Püree mit Pfi ff erlingen
Vindala 2010, Canti na Sett emaggio, N. Marcionetti  , Monte Carasso (TI) / CHF 41.-

°°°
Mousse Chocolat Fai in Cà con Olio di Oliva

Hausgemachtes Schoggi-Mousse mit Olivenöl
Peti te Arvine Grain Noble 2005, Philippe Darioli (VS) / CHF 60.-

CHF 130.- (Menü und Wein)
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